
 

 

 

 

 

 

 

 

• Antipasti • 

Starter 

 

Gambero in diverse consistenze e temperature. 

Prawn in different texture and temperature 

€22 

1/2/3/6/7/8/11 

 

 

Baccalà in olio cottura, mayonese agrumata, prezzemolo, 

 insalata di rinforzo e alga di mare. 

Cod fish served with agrums mayonnaise, parsley and typical neapolitan salad 

€22 

3/4/6/8/9/12 

 

 

Astice, astice ed ancora astice. 

Lobster, lobster and more lobster 

€36 

1/2/3/7/8/9 

 

 

Uovo 63*, jamon iberico, e tartufo nero.  

Egg 63, black truffle and Iberian ham. 

€20 

3 

 

Selezione di crudo di mare con pesci e crostacei. 

Selection of raw seafood with fish and crustaceans 

€35 

2/4/14 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

• Primi piatti • 

First Courses 

 

Tubetto di Gragnano cavolfiore, impepata di cozze e limone. 

Tubetto pasta served with cauliflower, mussel and lemon 

€18 

1/14 

 

 

Mezzanelli allardiati di calamari. 

Mezzanelli pasta served with squids flavored with bacon and tomatoes 

€22 

1/4/14 

 

 

Mezza manica rigata alla carbonara di mare con granseola e caviale 

oscietra. 

Mezza manica pasta a’ la sea carbonara with spider crab and oscietra caviar 

€36 

1/2/3/4/7 

 

 

Riso acquerello al beurre Cafè de Paris, gamberi e San Daniele 

croccante. 

Risotto with beurre Cafè de Paris, shrimp, San Daniele and toasted bread 

couscous. 

€24 

2/7/9/12 

 

 

Candele di Gragnano alla genovese con salsa al parmigiano reggiano. 

Candela pasta a’ la genovese with parmesan cheese. 

€16 

1/7/9/12 

  



 

 

 

 

 

 

 

• Secondi piatti • 

Main Courses 

 

Ricciola al forno ai sapori di Agerola  

baked amberjack served with agerola’s flavors 

€26 

1/3/4/7/8 

 

 

Tagliata di tonno rosso, pistacchio e salsa alla “bella donna”. 

Red tuna served with pistachio and bella donna sauce 

€24 

1/4/8 

 

Spigola scottata, carciofi e finocchi al caffè. 

Sea bass served with artichoke and fennel flavored with coffee 

€26 

4 

 

 

Frittura di calamari, gamberi e pesci 

Fried fish platter  

€24 

1/2/4/14 

 

 

Tagliata di wagyu con patate al rosmarino e salsa ponzu  

Wagyu, potatoes flavored with rosemary and ponzu sauce 

Porzione di wagyu/ Portion of wagyu 200g 

€60 

1/6/8/10/12  



 

 

 

 

 

 

• Dessert • 

 

 

Selezione di sorbetti a cura dello Chef  

Selection of sorbets by the Chef 

€10 

7/3 

 

 

Variazione ai quattro cioccolati 

Variations to the four chocolates 

€12 

1/3/7/8 

 

 

Delizia a limone 

Lemon Delight cake 

€12 

1/7/12 

 

 

cremoso alla nocciola, cioccolato fondente e pop corn 

Hazelnut, dark chocolate and pop corn 

€12 

1/3/7/8 

 

 

 

 

 

 

 

ALCUNI PRODOTTI, SECONDO STAGIONALITA’, POTREBBERO AVER SUBITO IL CICLO DEL FREDDO 

SOME PRODUCTS, ACCORDING TO THE SAESON, COULD BE FROZEN 

 

COPERTO/ COVER CHARGE €3.00 

 


